TONELES / BARRICAS

100% CENOLOGIQUE




CARACTERISTICAS TECNICAS:

Bordeaux Export

(225L, 27 mm)

Bordeaux Chéateau Fagon Transport
(225L, 21mm)

Bordeaux Chateau Ferré

(225L, 21mm)

Bordeaux Chateau Tradition
(225L, 21mm)

Borgofa Export

(228L, 27mm)

Otros modelos : consutltenos

Roble francés

Recomendacién

- Medio Largo (ML)

- Fondos sin tostar

Disponibles bajo pedido

- Medio (M)

- Medio Plus (M+)

- Medio Largo Tradicién (MLT)
- Fondos tostados (TH)

LA PRIMOGENITA DE LA GAMA ICONE

ICONE, ES:

> Un procedimiento de seleccién de la madera mediante el andlisis de
su composicién quimica. Identificamos asi la capacidad del roble de
generar un perfil de madera preciso para una categoria de vino

determinada: se habla de “Potencial Enolégico” de la madera.

> Una gama de barricas que permite asegurar la reproducibilidad de
la crianza, con el fin de valorizar el cardcter dnico de sus vinos de

forma idéntica afio tras afo.

Alégance,

LA PRIMOGENITA DE LA GAMA ICONE

La seleccién de roble denominada “ICONE “{égance” ha sido estudiada

especificamente para los grandes vinos tintos concentrados.

LA SELECCION ICONE

Durante la transformacién de la tabla de roble en duela, se toman
muestras de forma proporcional a la superficie que cada duela ocupard
en la barrica.

Estas muestras son analizadas en el laboratorio de SEGUIN MOREAU,
con el fin de determinar la concentracién de las diferentes moléculas
aromdticas y estructurantes, implicadas en el modelo matemdtico de

seleccién ICONE.

Los resultados del andlisis, una vez tratados, determinan el Potencial
Enolégico de la barrica.

En funcién del resultado organoléptico que usted busca, sabremos
recomendarle la barrica que se adapta mejor a su vino.

www.seguinmoreau-icone.com



IMPACTO SENSORIAL ICONE “légance

: P . EN UN VINO CABERNET SAUVIGNON
| # <PARA QUE VINOS? <PARA QUE ()BJE’TI\/()S> Y MERLOT (12 meses de contacto)

Respeto de fruta
a

Las variedades que presentan un nivel de polifenoles importantes son
las mds indicadas: Cabernet-Sauvignon, Cabernet-Franc, Merlot, Redondez de ,

Intensidad nota

6
51 »
X L. los taninos + ' de madera
Syrah, Tempranillo y Malbec, principalmente. P
S, 2
) L - &
El perfil de madera aportado por ICONE &légance se puede describir S ey
como elegante y armonioso: Aporte de = " Herbdceo/
volumen Vi i\ vegetal
* ¢l vino gana volumen y presenta taninos redondos y fundidos,
* a nivel aromdtico, se respeta perfectamente la fruta la cual es apoyada Astringencia Complejidad aromdtica
por dulces notas de madera. — ICONE “légance (tostado ML, fondos no tostados)

Testigo: promedio cualitativo del mercado Sin SEGUIN
MOREAU (roble francés, grano fino, tostado medio)

§ MODO DE EMPLEO

* El periodo de llenado de barrica se deja a la libre eleccién del endlogo:
la seleccién ICONE ¢légance ha sido validada tanto para el caso de
llenado temprano de barrica (para fermentacién maloldctica en madera)
como para un llenado mds tardio (crianza con vinos clarificados).

¢ Duracién recomendada de la crianza: de 12 a 18 meses.

$ SABIA USTED..>

* El procedimiento ICONE permite correlacionar la composicién molecular del roble de la barrica con el resultado organo-
léptico obtenido en el vino, al final de la crianza.
ICONE es, hasta la fecha, el tnico procedimiento de este tipo que se centra en el resultado final: nuestro gran interés es
ofrecerle una herramienta enoldgica adecuada para alcanzar el objetivo sensorial que usted se ha fijado.

* Un proyecto sin precedentes:
> mds de 12 afios de investigacién fundamental,
> mds de 4 afios de investigacién aplicada en bodegas de todo el mundo, con:
- mds de 10 000 andlisis de madera realizados,
- mas de 3 000 barricas estudiadas,
- mds de 200 catas comparativas efectuadas por un panel de expertos,
> un laboratorio interno con un equipamiento especifico funcionando las 24h del dia,
* mds de 200 sitios experimentales en todo el mundo.

i:i CALIDAD Y SEGURIDAD

A 7P . . .. . . . . . .
ICONE légance es sometida a unas rigurosas condiciones de fabricacién con el fin de garantizar la seguridad alimentaria
y cumplir con los requisitos reglamentarios en vigor.

Los Certificados de Calidad y Seguridad Alimentaria estdn disponibles previa solicitud: icone@seguin-moreau.fr

§ CONTACTO

. . .. . . . A 7P
Nuestros equipo estd a su disposicién para ayudarle y compartir su experiencia con ICONE geeg,cmo@
Para obtener asesoramiento personalizado, péngase en contacto con nosotros: icone@seguin-moreau.fr



"Inspired by the past,
built for the future”

Www.seguinmoreau-icone.com
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